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BE MY VALENTINE
o MENU
* 14.02.2025

Gedeck
Hausgemachtes Brot | Butter und Aufstrich | Rote Riben Suppenshot

L

Raucherlachstortchen
Avocado | Fenchel
L 4

Ravioli
Ziegenkase | Honig | Truffelschaum

L

Geschmortes Kalbsbackerl
Nussptree | Wirsing | Portwein-Jus

oder

Lachsforelle
SuRkartoffel | Sesam | Ingwer

L 4
Zitronengras Panna Cotta
L 4

Passionsfrucht Tarte
Himbeeren

/8
D Mdge eure Liebe heute und immer wie ein funkelnder Sternenhimmel st
'S Schén, dass ihr unserer Gaste seid!
o Danke und viel Genuss! Auf die Liebe! Cheers!
Q Hannes Mathis & TEAM .

9 ') OQO

EST. 2019

M|

®

)




MATHIS

Q v v =
@' v@
BE MY VALENTINE
MENU vegetarisch
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Gedeck

Hausgemachtes Brot | Butter und Aufstrich | Rote Riben
Suppenshot

L

Gerdsteter Brussel Sprouts Salat
Limetten-Erdnussdressing | Rostzwiebel | Koriander

L

Ravioli
Ziegenkase | Honig | Truffelschaum

SiRkartoffel Rosti

Fenchel I Ingwer

Zitronengras Panna Cotta

L

Passionsfrucht Tarte
Himbeeren
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» Moge eure Liebe heute und immer wie ein funkelnder . G
D Sternenhimmel strahlen! Schon, dass ihr unserer Géaste seid!
Danke und viel Genuss! Auf die Liebe! Cheers! ¢
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